
R I B E R A  
D E L  D U E R O

Variedad:- Tempranillo (Tinta Fina)

Región:- Ribera del Duero

Viñedos:- Viñas centenarios, en vaso sin riego. Suelos 

arenoso-calcáreos con un componente de gravas con buen 

drenaje. 850m sobre el nivel del mar.

Elaboración:- Vendimia manual. 10 días de maceración. 

Fermentación a 25ºC. 4 meses en barrica americana. 

Notas de Cata:-

Color de rojo picota intenso con ribetes violáceos. En la 

nariz el vino demuestra todo el carácter de Ribera del 

Duero con su elegancia y complejidad. 

Frutas rojas y negras maduras con notas de mermelada y 

vainilla. En el paladar es intenso y elegante, fiel a su zona.  

Buena acidez, equilibrado y fino con buena estructura 

tánica.  Tiene un final largo, con notas ligeras de tostado y 

especias.  


